
Bereits unser Ururgroßvater hatte sich dem Fleischerhandwerk verschrieben. Von Generation 
zu Generation wurde das Geschäft weitergegeben. Alles wird nach alten Rezepten im eigenen 
Metzgereibetrieb selbst verarbeitet. Vom Teilen und Zerlegen der ganzen Schweinehälfte bis zur 
selbst zubereiteten Leberwurst und den Schnitzeln zum Mittagstisch. Wir verwenden ausschließ-
lich Fleisch aus der Region.

Wir sind die älteste Metzgerei in Augsburg, 
ein kleiner aber feiner familiengeführter 
Betrieb. Bei uns erwartet Sie Kollegialität, 
eine langfristige Anstellung und Potential 
für Innovationen.

• Berufserfahrung
• Eine abgeschlossene Berufsausbildung  

im Fleischerhandwerk ist wünschenswert
• Ein Meisterbrief ist keine zwingende  

Voraussetzung
• Erfahrung am Kutter wäre top
• Hohe Kundenorientierung

WERDE TEIL UNSERES TEAMS

• Top Arbeitszeiten:  
kurzer Freitag, kein Samstag

• Krisensicherer Arbeitsplatz
• Entfaltungsmöglichkeiten durch 

Eigeninitiative

KONDITIONEN

• Zerlegen
• Schinkenherstellung
• Veredelung von Fleisch- & Wurstwaren
• Herstellung von Aufschnittwaren  

und Würstchen

IHRE AUFGABEN 

SIE BRINGEN MIT

LUDWIG MAYER METZGEREI & SPEISEN · Ulmer Str. 23 · 86154 Augsburg
Telefon 0821 41 46 16 · www.metzgerei-ludwig-mayer.de · kontakt@metzgerei-ludwig-mayer.de

METZGEREI 
LUDWIG MAYER

 TRADITIONSMETZGEREI 
IN AUGSBURG

METZGERGESELLE 
(M/W/D)

IN VOLL-/ ODER 
TEILZEIT GESUCHT!

BEWIRB DICH JETZT UNTER
KONTAKT@METZGEREI-LUDWIG-MAYER.DE

ODER 0821 41 46 16


